


A N T I P A S T I
SELEZIONE DI SALUMI, GIARDINIERA E PANETTONCINO
SALATO 
Charcuter ie ,  mixed p ick led  vegetables ,  and savory mini  panettone
1 ,3 ,7 , 12

BATTUTA DI MANZO “CARBONARA”
Beef  tartare  carbonara 
3 ,7

“VITELLO TONNATO”
Veal  with  tuna sauce  
3

*ZUPPETTA DI MARE E FRANCIACORTA
Seafood soup and Franciacorta
2 ,4 ,7 , 12

P R I M I
*RISOTTO, FUNGHI PORCINI E FONTINA 
Risotto  with  porc ini  mushrooms and Font ina cheese
7

*CASONCELLI ALLA BRESCIANA, GUANCIALE E LIMONE
Bresc ia-style  casonce l l i ,  bacon,  l emon
1 ,3 ,7

TAGLIATELLE AL RAGÙ DI PESTÖM E FONDUTA DI POMODORO
Tagl iate l le  with  “pestöm ragù”  and tomato fondue
1 ,3 ,7

*GNOCCHETTI, MOLLUSCHI, CROSTACEI E BROCCOLI VERDI
Gnocchett i  with  she l l f i sh ,  crustaceans ,  and green broccol i  cream
1 ,2 ,3 ,4 ,7

S E C O N D I
VITELLO ALL’OLIO D’OLIVA, CAPPERI E POLENTA 
Veal  with  o l ive  o i l ,  capers ,  and polenta 
7

*BACCALÀ, ACCIUGA E PUNTARELLE
Salt  cod,  anchovies ,  puntare l le
3 ,4 ,7

*FILETTO DI MAIALE, SPECK, MELA E PATATA SOFFICE
Pork beef ,  speck ,  apple ,  and sof t  potato
7

*PETTO DI FARAONA, PIOPPINI E SEDANO RAPA
Guinea fowl  breast ,  p ioppini  mushrooms,  and ce ler iac
7

€18

€18

€18

€19

€20

€18

€18

€20

€23

€23

€22

€23



S E L E Z I O N E
DEI FORMAGGI
Cheese  cart
7

ACQUA € 2,50  |  CAFFE € 2,50 | COPERTO € 4,00

1 Glutine | 2 Crostacei  | 3 Uova | 4 Pesce | 5 Arachidi  | 6 Soia| 7 Latte e  derivati  | 8 Frutta a guscio 

 9 Sedano | 10 Senape | 11 Semi di  sesamo | 12 Solf it i  |  13 Lupini  | 14 Molluschi  

*Per preservare meglio la qualità dei  nostri  ingredienti  alcuni prodotti  sono
abbattuti  a -18 secondo normative vigenti.

V E G E T A L I  S P E C I A L

ZUCCA E SALVA CREMASCO 
Pumpkin and Salva Cremasco  cheese
7

CAVOLO, SILTER, JUS DI TOPINAMBUR
Cabbage ,  S i l ter  cheese ,  and jerusalem art ichoke  jus   
7

TARTARE DI POMODORO, MISTICANZA, SESAMO TOSTATO
Tomato tartare  with  mixed greens  and toasted sesame seeds  
1 1

ANTIPASTI O CONTORNI
Starters  or  s ide  d i shes  

€10

€10

€12

C A R R E L L O
DEI DOLCI 
Dessert  cart
1 ,3 ,7 ,8

PICCOLA
smal l

COMPLETA
complete

€10

€18

SCELTA DEL DESSERT 
choice  o f  dessert

€9
cad.



“La tradiz ione  fatta  come s i  deve”


	ANTIPASTI
	€18
	SELEZIONE DI SALUMI, GIARDINIERA E PANETTONCINO SALATO
	Charcuterie, mixed pickled vegetables, and savory mini panettone
	BATTUTA DI MANZO “CARBONARA”
	“VITELLO TONNATO”
	*ZUPPETTA DI MARE E FRANCIACORTA


	€18
	€18
	€19

	PRIMI
	€20
	*RISOTTO, FUNGHI PORCINI E FONTINA
	Risotto with porcini mushrooms and Fontina cheese
	*CASONCELLI ALLA BRESCIANA, GUANCIALE E LIMONE
	TAGLIATELLE AL RAGÙ DI PESTÖM E FONDUTA DI POMODORO
	*GNOCCHETTI, MOLLUSCHI, CROSTACEI E BROCCOLI VERDI


	€18
	€18
	€20

	SECONDI
	VITELLO ALL’OLIO D’OLIVA, CAPPERI E POLENTA
	Veal with olive oil, capers, and polenta
	*BACCALÀ, ACCIUGA E PUNTARELLE
	*FILETTO DI MAIALE, SPECK, MELA E PATATA SOFFICE
	*PETTO DI FARAONA, PIOPPINI E SEDANO RAPA

	€23
	€23
	€22
	€23

	VEGETALI SPECIAL
	ANTIPASTI O CONTORNI
	Starters or side dishes
	ZUCCA E SALVA CREMASCO

	Pumpkin and Salva Cremasco cheese
	7
	CAVOLO, SILTER, JUS DI TOPINAMBUR
	Cabbage, Silter cheese, and jerusalem artichoke jus
	7

	TARTARE DI POMODORO, MISTICANZA, SESAMO TOSTATO
	Tomato tartare with mixed greens and toasted sesame seeds
	11


	€10
	€10
	€12

	SELEZIONE
	DEI FORMAGGI
	Cheese cart
	7

	€10
	PICCOLA
	small

	COMPLETA
	complete

	€18

	CARRELLO
	DEI DOLCI
	Dessert cart
	1,3,7,8
	SCELTA DEL DESSERT
	choice of dessert


	€9
	cad.

	“La tradizione fatta come si deve”
	“La tradizione fatta come si deve”
	Benvenuti da Carpen.
	“La tradizione fatta come si vede”
	“la tradizione raccontata
	attraverso il gusto”

